FOURCHETTE BLEUE

POISSONS ET FRUITS DE MER

PLAN DE PARTENARIAT

Les Québécois sont fiers de leur terroir et chacun souhaite retrouver davantage de
produits du Saint-Laurent dans son assiette. C’est dans ce contexte que Fourchette
bleue travaille & les faire découvrir au grand public.

Le Salon Fourchette bleue - poissons et fruits de mer se tiendra du 24 au 26 février
2025 au Manoir du Lac Delage, avec 200 participants attendus. Voila I'occasion de
renforcer votre réseau d'affaires a travers des rencontres informelles entre l'industrie et
ses plus grands supporteurs.

L'événement débutera par un cocktail, suivra la journée du Marché de poissons et
fruits de mer et se conclura par un souper gastronomique pour célébrer nos produits
marins, avec la remise des prix Fourchette bleue.

Exploramer souhaite s'associer a des organisations engagées pour le développement
durable du Saint-Laurent, I'acceés aux produits marins locaux et leur valorisation sur
nos marchés. Partageant ces valeurs, nous serions fiers de vous compter parmi nos
partenaires pour ce quatrieme Salon Fourchette bleue - poissons et fruits de mer.

Plusieurs options de partenariats vous sont proposées :

Partenaire exclusif : Présentateur 15 000$
Partenaire Or 10 000%
Partenaire Argent 5 000$
Partenaire Bronze 2 500%
Partenaire d’activité sur mesure

Fondé en 1995, suite au moratoire sur la
morue et autres poissons de fonds,
Exploramer est un musée scientifique
dédié a la biodiversité marine et aux
sciences océaniques. Il est situé sur le
quai de Sainte-Anne-des-Monts, en
Gaspésie.

Exploramer propose a ses visiteurs un
Aquarium, des expositions muséales,
des excursions en mer et sur le littoral,
un programme scolaire et encore plus.

Au printemps 2009, Exploramer a lancé
Fourchette bleue, un écoguide et un
programme de certification pour les
restaurants et les poissonneries du
Québec qui souhaitent contribuer a la
valorisation des espéces marines issues
des péches durables du Saint-Laurent.

Fourchette  bleue encourage les
consommateurs, restaurateurs et
poissonniers a intégrer les espéces
méconnues du Saint-Laurent, dans une
perspective de développement durable
et de protection de la biodiversité.

Participer a la 4e édition du Salon
Fourchette bleue

Evénement médiatique couru

Rendez-vous privilégié entre les
industries de la péche et celle de
I’alimentation.

Célébrer la qualité des produits
marins d’ici

Intégrer les péches dans le
développement durable et
responsable du Saint-Laurent
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VISIBILITE OFFERTE

AVANTAGES POUR LE PARTENAIRE DIAMANT (0] 3 ARGENT BRONZE Sur mesure

Le nom d’un prix Fourchette bleue associé H
et décerné par le partenaire

Logo sur I’ensemble des outils de

communication du Salon u =
Logo sur I’ensemble des outils de

go st m ] m ]
promotion
Affichage du logo, sur grand écran,
tout au long de la journée du Salon u u u u
Possibilité de kiosque ou matériel

9 m ] m

promotionnel du partenaire lors du Salon

Prise de parole lors de la présentation de
I'une des activités du jour (conférences, u u u
repas ou cocktail);

Remerciements publics et mention du
partenaire lors des entretiens médiatiques

A 1
Deux laissez-passer VIP pour le Salon et
pour la visite d'Exploramer

Affichage du logo lors de L’activité
officielle commandité

= 2
Deux laissez-passer pour le Salon et
pour la visite d'Exploramer.

1 laissez-passer VIP : Entrée au salon et diner offert (n’inclus pas le repas gastronomique)
2 |aissez-passer : Entrée au salon (aucun repas d'inclus)

Partenaire D'ACTIVITE < sur mesure » : A discuter

Notre équipe peut élaborer, avec vous, une proposition sur mesure, selon nos intéréts communs. Des activités
spécifiques pourraient étre congues pour vous et étre discutées lors d’'une rencontre préparatoire.
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FAITES PARTIE DE L'EQUIPAGE

Nous croyons fermement que les produits marins et aquatiques du Québec peuvent connaitre un essor important
sur les marchés d'ici.

De par sa nature et ses objectifs, le Salon Fourchette bleue - poissons et fruits de mer devient un outil de
connaissance et de commercialisation incontournable.

Fourchette bleue est reconnue par l'industrie et notre équipe est ambitieuse et expérimentée. Elle posséde les
connaissances de l'industrie de la péche, de I'alimentation et elle a la détermination pour aller de I’avant avec ce
quatriéme Salon.

Grace a votre contribution, nous pourrons poursuivre les travaux de valorisation des produits marins et
aquatiques au Québec, et générer un impact de plus en plus important sur le développement de nos régions. En
vous associant a Fourchette bleue, vous contribuerez au développement d'une image écoresponsable des péches
dans le Saint-Laurent auprés des médias et du public québécois.

Le Salon Fourchette bleue - poissons et fruits de mer est organisé par Exploramer et Fourchette bleue.

POUR NOUS JOINDRE :

1, rue du Quai Sandra Gauthier Jessica Belzile
Sainte-Anne-des-Monts, Québec Directrice générale Coordonnatrice Fourchette bleue
G4V 2B6 sandra.gauthier@exploramer.qc.ca fourchette.bleue@exploramer.qc.ca
exploramer.qc.ca 418 763-2500 418 763-2500

certifié

fourchette bleue

pour une saine gestion des ressources marines

par Exploramer
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Exploramer

La mer a découvrir* Discovering the sea

Merci a nos partenaires : Agriculture, Pécheries

et Alimentation
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